' VORSPEISEN HAUPTSPEISEN SPARE RIBS .

«Honey Ribs» 38.50 ’
Eine Seite (ca. 500g mit Knochen)
Schweinerippchen aus dem Smoker an

\\

«Wernis Schuss» Tagespreis

Kreatives Gericht von der Jagd
unseres Jdgers des Hauses

~ «Marktsalat» % 10.50
Knackiger Blattsalat mit saisonalem,
\’

rohem Gemiise und Honig-Senf Dressing einer Honigmarinade

| mit Pork Belly Cubes + 7.50 «Lotti» 2009 | 59.50 mit Twister Fries ﬂ
‘ Schweizer Rinderfilet (1. Klasse- ‘
‘ «HS6F1i Nachos>» % 14 50 Qualitdt). Mit Grillgemise, BURGER \

“ Mit Cheddar Kase Gbergossene Mais- Twister Fries und Sauce Hollandaise

\
Tortilla-Chips, getoppt mit einge- . .. 0 “
| legten Zwiebeln, Erbsenguacamole «Beefsteak Tatar» arosse Portion 200g | 33.50 «Kornlipicker» % 29.50 #

und Aioli Fein gehacktes, rohes Rinderfleisch. Duett vom planted.chicken Patty und |
1 - Verfeinert mit rauchiger, hausgemach- pulled planted.chicken, Salatblatt,
| mit Pork Belly Cubes * 70 ter BBQ-Sauce, Oliven, Kapern, Honig- Tomate, Brunnenkresse und Mango- |
gurken. Dazu gibt’s Butter, Speck- Ketchup
«Beefsteak Tatar» kieine Portion 1209 | 25.50 mgig‘gligiésSgéggcg?ga”em Sauce und mit Twister Fries
Fein gehacktes, rohes Rinderfleisch. ? )
' Verfeinert mit rauchiger, hausgemach- «Ringelschwanz» 29.50
\‘ ter BBQ-Sauce, Oliven, Kapern, Honig- «Roadrunner>» Pulled Pork, Tomate, Salatblatt, ;
1 gurken. Dazu gibt’s Butter, Speck- Salatschiissel mit frischem Gemise, Coleslaw und Aioli |
marmelade, Spicy Habanero Sauce und Blatt-Salat, Kerne, HlUttenkdse, Ei . . .
| getoastetes Focaccia und Ceasar-Dressing mit Twister Fries |
. ) - mit gebackenem Blumenkohl % 27.50 «GTock Norris» 32.50
| «Bruschetta» (je 4 Stuck) 16.50 - mit Crispy Chicken 29 50 Duett vom Crispy und Pulled Chicken, |
Gerdstetes Schraubenbrot belegt mit: Salatblatt, Tomate, Jalapefios aus |
| L Ebersecken und Curry-Sauce |
' Pulled Pork «Kondliktor» 49.50 D . {»
\| oder Rosa gebratene Rinderfiletwlirfel mit Twister fries W
- ST N (1. Klasse-Qualitdt), «Stroganoff- . . \
| Hummus und grillierten Zucchini = Art» mit Risotto <<R1nderwahns1nn>> . . 32.50 |
. Rinderfleisch Patty, Speck, Spiegelei, |
‘ «Stompe» 16.50 . Salatblatt, Tomate, gerducherte Zwie- ‘
| Handgemachte, gebackene Friihlings- <<SUS5kart9ffe1'waffe1>> beln, Bergkdse und BBQ-Sauce \\
l [gllﬁn’dgizu—&:‘;u?;ﬁd?geCk’ Kase und mit Ratatouille und 0RUCO—la mit Twister Fries \
w , - mit gebackenem Ei 7@ 29.50 mit Pulled Pork + 6.50 "
- mit gebackenem Fisch 34.50
‘ <<Gazpacho>> ) ) ) 14.50 Felchen aus dem Sempachersee \
‘ Kalte Gemlsesuppe mit Ginfusion q; \
und Pork Belly Spiess _A77€Gernmte !
Ravioli-Kreation vom Lokflhrer besﬂﬂ?tWemmn! n

Bahnhéfli Sursee

«Gleis 2» % 27.50  kbnnen glytensngs
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Alle Preise inkl. MwSt. und in CHF y
Fleisch- und Gefliigelherkunft: Schweiz Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen konnen, informieren wir dich gerne. %pVegetarisch



